
Preu/persona
Mínim 2 persones

28,80€

Entrants
Wafu Sarada
Amanida d’hortalisses amb salmó.

Yakisoba
Fideus saltejats amb carn i verdures.

Ebi Tempura
Tempura de llagostins i verdures.

Selecció Sushi
Ebi Fry
Rotlle de llagostins fregits.

Red Maki
Rotlle de salmó, alvocat i ous de peix volador.

Nigiri
de peix mantega amb tófona i d’anguila.

Postres
A escollir

El Celler
Vi Negre o Blanc,

Aigua, Refresc o Cervesa

MENÚ

degustació 

de migdia Dimarts



Preu/persona
Mínim 2 persones

28,80€

Entrants
Cullereta de vieira i foie
Amanida d’espinacs.

Maguro Teriyaki
Tonyina saltejada amb salsa teriyaki.

Kakiage Foie
Remenat de verdures tempuritzades amb foie i salsa 
teriyaki.

Selecció Sushi
Spicy Tuna
Rotlle de tonyina picant

Maki Castell
Rotlle arrebossat de salmó, llobarro, ebi i mango.

Nigiri
de salmó i ebi.

Postres
A escollir

El Celler
Vi Negre o Blanc,

Aigua, Refresc o Cervesa

MENÚ

degustació 

de migdia Dijous



Preu/persona
Mínim 2 persones

28,80€

Entrants
Kiuri Wakame
Amanida d’algues i cogombre.

Yakiudon
Fideus saltejats amb carn i verdures.

Tempura No Moriwase
Tempura de llagostins i verdures.

Selecció Sushi
Hot Maki
Rotlle de salmó tempuritzat amb tartar de salmó, ous 
de peix volador i un toc picant.

Rosanes Uramaki
Uramaki de salmó, alvocat, carpaccio de gamba i salsa miso.

Nigiri
de peix mantega amb tófona i d’ebi.

Postres
A escollir

El Celler
Vi Negre o Blanc,

Aigua, Refresc o Cervesa

MENÚ

degustació 

de migdia Divendres


